RESTAURANT
\

A Harzlich willkommen lieber Gast...!

Unsere Erfolgsgeschichte schreibt beim Swiss Location Award 2025 ein neues Kapitel.
75'021 Bewertungen und eine unabhangige Fachjury haben entschieden: Mit einer
Punktezahl von 9.2 und dem Gitesiegel «herausragend» gehdren wir wieder zu den besten

Genusslocations der Schweiz! § - lichen Dank fir lhre wertvolle Unterstiitzung, ohne die es
nicht moglich gewesen ware.

Seien Sie willkommen!

Unsere liebevoll eingerichteten Stuben und sonnigen Terrassen laden Sie ein — nehmen Sie
Platz, lassen Sie den Alltag hinter sich und geniessen Sie unvergessliche Momente bei uns.

Entdecken Sie Genuss!
Zahlreiche Highlights und beliebte Klassiker warten auf Sie. Blattern Sie entspannt durch die
nachsten Seiten und lassen Sie sich inspirieren — wir schenken Ihnen entspannte

Augenblicke, ob flr einen kurzen Besuch oder zum langeren Verweilen

Wir freuen uns auf Sie, zu jeder Jahreszeit.

Ae gueta Appetit!!



Zum Afa
u Ischtimme...

* Wirchtigssuppe
Mit ,Rasse u Spoiz* ... es het solang’s het
drzue 0Opis Brot us em Chorbli

7.50

Suurampfercremesuppe
mit Frihligszibele
agrichtet mit Barlouchcro(tons u Nidle

12.50

.das Essen 15t ciner der vier G<wecke des Daseins,
welche die anderen drei sind davauf bin ich noch nicht gokommen...!



Auerlei Salatigs....
als Vorspis oder fur e groscht Hunger

* Bilagsalat
Gmischti Blattsalat mit Rueblistreife
garniert mit Rucola u Sprosse
serviert mit groschtete Charne u Brotwurfle
agmacht mit isem Huusdressing

9.00

* Friihligssalat
Gmischti Blattsalat mit Rucola u Sprosse
agrichtet uf griene Spargle
agmacht mit Huusdressing
serviert mit Bargchasspéan, Eier, Ardbeeri u groschtete Pistazie

18.50

* Spacksalat mit Ei u Champignons
Gmischti Blattsalat mit Rucola
serviert mit knusprig bratnige Spackstreife, Brotwtirfle
Zibele, Eier u Champignons
agmacht mit Usem Huusdressing

18.50

* Tartar vom groichte Forillefilet
Groichti Forallefilet
gabig gnypet mit Zibele, Sanf, Gurke u Chrutter
serviert mit toufrische Blattsalat, Rucola, Sprosse, Charne
agmacht mit isem Huusdressing
drzue Dillchips

Houptgang 25.00 / als Vorspis 19.50

&St dor ~Sugend wird fast jedes SSedinfris sum Cenuf;
im Aller jeder COemufS aum SSediinfrs



user Spezialitate....ohni Fleisch...

Safranrisotto mit Mascarpone
gruene Spargle, Frihligszibele
Morchle u Cherrytomate
serviert mit Barlouchpesto u Bargchasspan

25.50/19.50

* Ravioli
Huusravioli gfllt mit Randemousse, Chriter u Ricottachas
agrichtet mit Pistazieanke, Roschtzibele
Thymian u Parmesanchas
garniert mit Rucola

25.50/19.50

Barlouchnudle mit Friihligszibele
Waldpilze, trochnete Tomate, Knoblouch
Boumnuss u Parmesachas
garniert mit Sprosse

25.50/19.50

Kein CGenuss ist voribergehend, denn der Sindruck
den er surticklisst ist Pleibend



...saisonal u raffiniert agrichtet...
...opis Fischigs u Fleischigs us em Dorf

Eglifilet
Eglifilets us dr Pfanne
agrichtet uf grine Spargle
mit Barlouchmandle u Cherrytomate
Wildris

45.00 / 180gr 36.00 / 110gr

Maispouletbrischtli
us dr Pfanne
agrichtet uf Rhabarberkompott u chli Whisky vor Rugebrau
Blattspinet
Nudle

39.00/180gr

Berner Oberlander Schwinssteak
ir Pfanne rosa brate
agrichtet mit griiener Pfafferrahmsosse
grteni Spargle
Dinkelspatzli

39.00/200gr

Kalbshaxe «Ossobuco»
Schon suuferli u saftig gschmorti Kalbshaxe us em Ofe
mit viu Sossegmues u Chruter
drzue Safranrisotto mit Bargchasspan

40.00 / 250gr

radhle nichi, wie du warst, ...sondern aeige wie du Dist....



Kalbschnitzel «Saltimbocca»
Zarts Kalbsschnitzel us dr Pfanne
mit Rohschinke u Salbeiblatt brate, serviert uf Merlotjus
Ruebli u Kohlrabli
Wildris

45.00/200gr ~ 38.00/100gr

Fruhligs Q Burger

«BEO beef» Burger
mit griene Spargle, Spack u Spiegelei
garniert mit Rucola, Barlouchpesto u siiesse Zibele
agrichtet im Suurteig Brot
Pommes Frites

32.00/170gr

* Rindsfilet ,,Stroganoff*
Schon suuferli bratnigi Rindsfiletwdrfle
rassig gwurzt mit suiessem Paprika u Alpe Chili
serviert are Paprikanidlesosse mit Champignons, Zibele
Peperoni- u Gurkestreife
Dinkelspatzli

41.00/200gr  29.00/120gr

Pfanneflicker Rindsfilet
As gabigs Rindsfilet im Spackmantu us dr Grillpfanne
serviert uf griene Spargle u Cherrytomate
Barlouchanke
Barner Frits

54.00 / 220gr

- Zsseon ist ein SBediifris, CGeniessen eine Kunst...!



Fur z'Zvieri... Chasigs us em Dorf
u Groichtnigs us em Chemi

* Holzer-Zvieri
Houzplatte guet gftllt mit Bundnerfleisch, Moschtbrockli
Rohschinke u Trochewurscht
drzue Opis Hobelchasrolle vom Berner Oberland
Silberzibele, Essiggurke
Dorrfricht, Nuss

27.00

. s gibt keine chrlichere Kiehe, als die Kicbe aum Essen..

Alli Gricht mit * serviere mir Oich dr ganz Tag.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informiert Sie unser Serviceteam auf Anfrage gerne.

Produktedeklaration
Fleisch & Fisch
CH: Schwein / Kalb / Trockenfleisch / Eglifilets
F: Poulet
EU: Lachs / Forellenfilets gerauchert (panemark)
AUS / NZL: Rindsfilet

(Rindsfilet kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.)

Brote / Aperitifgebéck / Patisserie
CH: Tagesbrote (ackerei Michel, Unterseen) / Butter- und Schinkengipfeli / Chaschiechli
EU: Pinsabrot (italien) / Baguette hell (peutschiand) / glutenfreie Brotli (Gsterreich)
Minipatisserie (Frankreich)



Opis Siiesses

Hoschtet Opfuchiiechli
mit Vanillsosse, garniert mit Fricht u Nidle
foif Redli 12.50 / drii Redli 9.50

,Visite Gschlaber* mit Bire
Huusgmachti bronnti Creme
serviert mit igmachter Bire u Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Panna Cotta
Huusgmachts Panna Cotta, agrichtet
uf karamelisiertem Rhabarberkompott

12.50

Toblerone Mousse
Huusgmachts Schoggimousse mit Toblerone
agrichtet uf gmischte Waldbeeri, garniert mit Brazeli
12.50

Ammitaler ,Meringge“ mit viu Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Gaffee Baileys
Espresso Krokantrahmglace mit dpis Baileyslikor
garniert mit Nidle u Brazeli
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ufrumete us dr Chuchi
Garn verwohne Oich User Q-Choch
mit 4 Versuecherli us dr Dessarchuchi
12.50

U de no opis meh Glace-Sorte
Rahmglace: Espresso / Vanille / Choco-Brownie / Erdbeer
Joghurt HolunderblUete
Baileys (alkoholhaltig), Schwarzwalder-Marzipan
Sorbets: Hochstammopfel / Lowenzahn Limette / Ananas Basilikum

pro Q-gle 4.00  drzue Nidle 1.50
alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



